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Menus du restaurant scolaire — Mai 2026

Semaines

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendred

Du 04/05 au
" 08/05/2026

b

Mousson de canard /
@ Crépe au fromage

Jambon grillé / ¥

@ Bouchées bio tomate mozza
@ Haricots plats persillés
Fromage blanc nature

Cocktails de fruits au sirop

@ Salade de perles aux 3 couleurs
@ Samoussa aux légumes
@ Courgettes aux herbes de Provence
Croq'lait bio

Kiwi

@ Tomate cerise

Pizza au jambon / ¥
@ Pizza au fromage

Yaourt bio au sucre de canne

Donut au sucre

Jour férié

(P Salade de pommes de terre mimosa
@ Pépites de colin 3 céréales
@ Chou-fleur a la mimolette
Camembert bio a la coupe

Creme dessert chocolat

@ salade verte

Lasagnes a la bolognaise / @
@ Gratin de macaronis printanier

Yaourt fermier brasé hve Désiris a la
fraise

Marmelade de fruits maison a base de
pommes bio

Jour férié

Pas d’école

@ Radis beurre
@ Moules fagon mouclade
@ Riz bio
Petit suisse nature

Poires cuites au cassis

@ Taboulé a base de semoule bio
@ Crépe au fromage
@ Haricots verts en persillade
Buchette mélange a la coupe

Tle flottante

@ Salade bretonne

{ ) Hachis parmentier / @

@Brandade provengale — pois chiches
Gouda a la coupe

Pastéque bio

@ Salade de blé bio

{ ) Cordon bleu de volaille /
@ CEufs alacreme

@ Epinards béchamel
Chanteneige

Fraises

Du 25/05 au
29/05/2026

Jour férié

P Salade paysanne

() sauce bolognaise /
@Galette veggie bio pois tournesol

@ Coquillettes hve

Yaourt fermier brassé hve Désiris a la
vanille

Kiwi

@ Pasteque
[ Seitan bio et pois chiches a l'italienne
@ Semoule

Tomme noire

Nappé au caramel

i
@ Ciselée d’iceberg \

@ Poisson doré au beurre
@ Ratatouille
Fromage blanc

Muffin aux pépites de chocolat
bio)

‘oeufs

) @ Plat végétarien
]

‘ ' Origine de nos viandes Q Plat sans viande

% Plat avec du porc @ Plat complet )
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