
Restaurant scolaire

 Menus du mois d'avril 2026

 

Du 20 au 24 avril Du 27 au 01 mai

Radis beurre
Cervelas / Nem aux légumes (Régime sans viande

et sans porc)

 
Raviolis BIO aux légumes du soleil

(plat complet)
Beaufilet de colin au citron

Lundi Carottes

 Vache qui rit Emmental à la coupe

 Mousse au chocolat Pomme BIO

Salade de riz BIO Salade bolivienne

 
Rôti de dinde sauce gravy / Boulettes végétariennes

tomate mozzarella (Régime sans viande)

Saucisse de Toulouse Régionale / Tarte au

fromage (Régime sans viande et sans porc)

Mardi Haricots verts en persillade Lentilles BIO Local

 Edam à la coupe Petit suisse nature

 Kiwi Compote de pommes et de fraises

Betterave cuite vinaigrette Cœur de laitue

 
Couscous aux légumes, poulet et merguez / 

Falafels sauce orientale (Régime sans viande)
Quenelle nature sauce aurore

Jeudi Semoule BIO Riz

 Brie à la coupe Rondelé nature BIO

 Orange Flan au chocolat

Salade coleslaw

 Nuggets de poisson

Vendredi Petits pois FERIÉ

 Petit suisse aux fruits

 Moelleux au caramel (œufs BIO)

Légende Origine de nos viandes

Plat sans viande

Plat avec du porc

Plat végétarien

Anniversaire du mois


