
Restaurant scolaire

 Menus du mois de Décembre 2025

 

Du 1 au 5 décembre Du 8 au 12 décembre Du 15 au 19 décembre

Macédoine de légumes Salade de lentilles BIO Local Salade de haricots verts vinaigrette mimosa

 
Steak haché sauce Andalouse / Emincé végétal BIO

sauce forestière (Régime sans viande)

Croque-monsieur / Crêpe au fromage
(Régime sans porc et sans viande)

Tajine de poulet / Curry de pois chiche
(Régime sans viande)

Lundi Blé au beurre Haricots verts en persillade Semoule BIO

 Pont l'évêque AOP à la coupe Petit nova aromatisé Petit suisse nature

 Compote pomme Clémentine Kiwi

Ciselée d'iceberg Céleris rémoulade Carottes râpées

 
Rôti de dinde à la napolitaine / 

Nem au légumes (Régime sans viande)
Galette végétale blé et oignons sauce tomate

Jambon grillé / Roulé au fromage
(Régime sans porc et sans viande)

Mardi
Purée de potiron

(Pdt et lait BIO)
Torsades BIO Petit pois BIO

 Fromage blanc Buchette mélange à la coupe Coulommiers à la coupe

 Donut au sucre Crème dessert vanille Novly au caramel

Bettrave cuite vinaigrette Salade verte Salade de pennes

 Chili sin carne Hachis parmentier (Plat complet) Cordon bleu végétal

Jeudi Riz BIO
Brandade de légumes aux pois chiches (Plat complet)

(Régime sans viande)
Brocolis à la crème

 Brie à la coupe Croq'lait BIO Fromage blanc

 Pomme Compote de pommes maison au sirop de litchi Orange BIO

Salade d'endives à la parmentière Chou rouge à la vinaigrette de framboises Terrine de potiron & légumes anciens

 Colin d'Alaska poêlé au beurre Pépites colin 3 céréales Paupiette de saumon sauce beurre blanc

Vendredi Carottes Printanière de légumes Pommes dauphines

 Kiri Yaourt Local circuit-court Brique de Burdignes à la coupe

 
Mousse au chocolat maison

(lait BIO)
Moelleux poires/canelle à base d'œufs BIO Bûche pâtissière parfum chocolat & papillotes

Légende Origine de nos viandes

Plat sans viande

Plat avec du porc

Plat végétarien

Anniversaire du mois

Prestataire de restauration 
collective :  

RPC 


